
 
 

 
 

     Bergens Skipperforening Selskapslokale 
Restauratør Bjørn Algerøy 

Prisliste fra 1/3-2024  

 
 
 

For full middagsmeny; 3 retters - er lys, blomsterdekorasjoner, hvite duker og 
oppdekking til «Kongebord» og «U-bord» inkl. i meny prisen. Minimum 26 voksne. 

Maks 60 gjester ved bespisning, og 80 gjester ved kaffe & snitter. 
 

 
SUPPER        Pr.person ink.mva 
Aspargessuppe, Blomkålsuppe, Sjampinjongsuppe         kr.  94,- 
Gul ertersuppe, Betasuppe       kr. 133,- 
Fiskesuppe          kr. 139,- 
Hummersuppe         kr. 145,- 
Pariserloff til suppe         kr.   14,- 
 
FORRETTER 
Cantaloupe melon med Parmaskinke      kr.107,- 
Rekecocktail med Thousand Island dressing og Melba toast    kr.118,- 
Bresaola med Fanaost – Bresaola italienske varianten av lufttørket saltet biffilet  kr.120,- 
Canape med røkt laks fra Lofoten med pepperrotkrem    kr.120,-             
Avocado med Reker        kr.135,- 
 
 
HOVEDRETTER                
Lammestek fylt med hvitløk, urter og soltørkede tomater.  

Gulrøtter, sopp og broccoli. Fløtegratinerte poteter og lammesaus    kr. 268,- 
 
Surstek marinert oksestek. Gulrøtter, blomkål og broccoli. Poteter og fløtesaus  kr. 300,- 
 
Reinsdyrstek med pære fylt med ripsgele, rosenkål og gulrøtter.  

Poteter, viltsaus og rørte tyttebær. (sesong avhengi)      kr. 406,- 

 
Lammecarre med hvitløk og urter. Gulrøtter, sopp og broccoli. Fløtegrat. poteter og saus kr. 462,- 
 
Indrefilet okse med gulrøtter, sopp og broccoli. Fløtegratinerte poteter og peppersaus kr. 462,- 

Alle retter over serveres 1 gang, det bergenes 250 gr kjøtt pr.person.  

 
Raspeballer serveres 2 ganger med sprengt oksebryst, bacon, vossakorv, kålrotst.  kr. 330,- 
Persetorsk serveres 2 ganger med gulrøtter, poteter og sandefjorsmør   kr. 395,- 
Pinnekjøtt serveres 2 ganger med kålrotstappe, poteter og pinnefett   kr. 445,- 
 
 
DESSERTER 
Iskake (vanlig ferdigkjøpt)       kr. 101,- 
Friske jordbær med fløte (sesong avhengig)     kr. 101,- 
Karamellpudding         kr. 114,- 
Bringebærparfait eller Skogsbærparfait eller Sjokoladeparfait  kr. 122,- 
Multeparfait          kr. 135,- 

  
      



 
 

 
 

 
 
 

KAKER                                                                           Pr.person ink.mva 
Ta med kaker selv, hvor vi lager til kakebord     kr.  23,- 
Bløtekake (med jordbær og annans)      kr.  69,- 
Hvit Dame m/makronbunn – se kanellsnurren.no – innkjøps pris + 15% 

 
 
Meny ved småbord        Ved oppdekking til småbord er det ikke krav for 3 retters middag.  
Ass. snitter pr. stk.    reker - røkelaks – roastbiff – skinke    kr.  46,- 
Karbonadesmørbrød                kr.  72,- 
Wienerbrød          kr.  29,- 
 
Buffè – Spekemat med spekeskinke, fenalår, mårpølse, potetsalat, tomatsalat, eggerøre kr. 345,- 
Buffè – Barbecue med okse brisket, bratwurst, lammepølse, potetsalat, tomatsalat,  

foccacia, aioli, ketchup, sennep, agurkmix, stekt og rå løk, barbecuesaus og bearnaisesaus kr. 414,- 
Buffè – Spareribs med mais, tomatsalat, fløtegratinerte poteter og barbequesaus  kr. 414,- 
Buffé – Koldtbord med karbonader, reker, røkt ørret, grillskinke, roastbiff, kylling klubber, tomatsalat, 

potetsalat, eggerøre, sprø løk, majones, remulade, loff, grovt brød og godt smør.  kr. 507,- 
Buffè – Tapas med kjøttboller i salsa, scampi m/hvitløk og chili, pai med chorizo, kylling i sitron og hvitløk, 
småpoteter i mojosaus, hvetetortilla med røkt ørret, serranoskinke og melon, baconsurrede dadler, tomatsalat, 

focaccia, aioli og oliven.         kr. 483,-
   

    
 
Drikke 
Springvann er gratis og lett tilgjengelig. 
Kaffe / Te          kr   36,- 
Cola, Cola light, Mozell, Fanta, Sprite etc     kr.  43,- 
 
Rød-, hvit-, portvin og musserende er prisen pr. fl. Vinmonopolets pris pluss kr. 250,-   
Huset prosecco pr.fl kr 394,-   Huset hvitvin pr fl. Kr 374,-   Huset rødvin pr.fl Kr 394,- 

Ønsker du å se «huset vin» og «bar meny» – send e-post til bjorn@algeroy.no 
 
 
          
Lokal leie til Bg Skipperforening:  
For gjesteantall inntil 49 personer    kr. 2 700,- 
For gjesteantall 50 til 74 personer    kr. 3 000,- 
Utleie til medlemmer samt ektefelle/samboere når de feirer sin dag er gratis, samt 10% på all mat. 

 
 

Bergens Skipperforeningen's medlemmer har førsterett til lokalet og 
må da bestille minimum 6 - seks måneder før arrangementa - dato. 

          
 

Alle priser er pr. person og inkl. 25% mva. 
Barn under 2 år er gratis, barn under 12 år er ½ pris. 

Musikere som skal ha bespisning på kjøkkenet er ½ meny pris. 
Antall gjester som er oppgitt dagen før selskapet må betales for. 

Betalingsbetingelser er pr. 7. dager ved faktura. Forskudd kan kreves.        



Prisliste 2024
Gjeldene fra 1. mars

Alkoholfri Cognac 4 cl Whisky 4 cl
Mineralvann 0,5 ltr 43kr    Bache-Gabrielsen 3 kors 78kr  Ardbeg 10 Years Old 92kr  
Aase alkholfritt øl 0,33 ltr 43kr    Braastad V.S. 78kr  Ballantine`s 76kr  
Alkoholfri 1 gl vin 50kr    Braastad V.S.O.P. 84kr  Bell's Original 76kr  
Mocktail Nojito 0,27 ltr 89kr    Glenfiddich SM 12 Y. 92kr  
Fentimans Pink Tonic 0,2 32kr    Highland Park SM 92kr  
Fever-Tree Premium Tonic 32kr    Akevitt 4 cl Highland Queen 87kr  
Alkoholfri Gin 4 cl 52kr    Akevitt Spesial 76kr  Jameson 76kr  

Bergens Aquavit 1818 91kr  Jim Beam Bourbon 76kr  
Øl og vin Gammel Opland 92kr  Kentucky Jack 76kr  
Pilsnerøl Hansa 0,33 ltr 64kr    Løiten Sommer Akevitt 91kr  Southen Comfort 76kr  
Bulmers rød/gul 0,5 ltr 94kr    
Pærecider 0,33 ltr 88kr    
1 gl husets vin 0,15 ltr 67kr    Shot 4 cl Vodka 4cl
Aperol med musserende 92kr    Bokma 76kr  Smirnoff Amerikansk 76kr  

Jagermeister 83kr  
Jose Cuervo 83kr  

Sherry og  Portvin 4 cl Pernod Anis Sprit 76kr  Gin 4 cl
Bristol Cream 64kr    Bareksten Botanical 92kr  
Fiin Gammel Portvin 64kr    Elsker Dry Pink 76kr  
Malmsey Madeira 64kr    Gordon’s Dry Engelsk 76kr  
Sandeman 64kr    

Rom 4 cl
Likør 4 cl Bacardi 76kr  
Bailey’s 76kr    Bacardi Carta Oro 76kr  
Cointreau 86kr    
Drambuie 86kr    
Lapponia Lakka 76kr    
Pisang Ambon 76kr    

Springvann er gratis og lett tilgjengelig

Mineralvann pr. drink kr 16


